
KUCHEN

Käsekuchen�4.90
Schokoladenkuchen�4.90

Karottenkuchen�4.90
Weitere�Kuchen�nach�Saison

FRISCH GEPRESST

Frisch�gepresster�Saft�����7.90
Apfel�–�Karotte�–�Rote�Beete�–�Ingwer

KAFFEE & HEISSES

Espresso�2.90
Espresso�Doppio�4.40

Americano�4.40
Cappuccino�4.40
Flat�White�4.90

Latte�Macchiato�4.90
Haferl�Filterkaffee�4.20

Heiße�italienische�Schokolade�6.40
Aufpreis�für�Milchalternative������

TEE

Heißer�Ingwer�4.80
Heiße�Zitrone�4.80
Frische�Minze�4.80

Diverse�Tees�aus�nachhaltigem�Anbau�4.80
Alpenkräuter�/�Ostfriesentee�/�Löwenzahn

Brennessel�/�Muskatellersalbei

Durch�alle�Jahreszeiten�bringen
wir�das�Beste�auf�den�Tisch�

was�die�Alpen�zu�bieten�haben�
Kulinarische�Vielfalt�aus�dem

Alpenraum�–�im�Herzen�Münchens�



HANDGEMACHT

Apfel-Holunder-Eistee��
��5.90
Holunderschorle��
��4.90

Bergwiesenschorle��
��4.90
Zwetschgenschorle��
��4.90

Soda�Zitron��
��4.90

ALKOHOLFREI

Große�Schorle��
��4.80
Apfel�/�Johannisbeere�/�Rhabarber

Bergapfelsäfte�von�Kohl�aus�Südtirol��
­��
��
Bergapfel�Rouge�/�Sonnenglanz

Eizbach�Limonaden��
���4.60
Alpengrantler�/�Cola�/�Cola�Zero�/�Orange & Cola

Balis�Basil��
­��4.50
Basilikum-Ingwer-Limonade

Balis�Cosmo��
­��4.50
Cranberry-Rosmarin-Limonade

MINERALWASSER

Vöslauer��-��
­��2.90
Vöslauer��-��
���6.50

Tafelwasser��-��
­�2.60
Tafelwasser��-��
��3.90
Tafelwasser��-��
��6.90

BIERE

Valleyer�Hell��
��5.80
Birra�Moretti��
���4.90

Gösser�Radler��
���4.70
Lammsbräu�alkoholfrei��
���4.70



DRINKS

La�Valdótaine�Negroni�Bitter�–�Wermuth�–�Gin�–�Thymian�13.50
Negroni�Sbagliato�Bitter�–�Wermuth�–�Prosecco�–�Thymian�12.50

Rabarbaro�Tonic�Geräucherte�Rhabarberwurzel�–�Tonic�11.50
Amaro�Tonic�La�Valdótaine�Amaro�–�Tonic�10.50

Mondino�Lido�Mondino�–�Ginger�Ale�–�Zitrone�� ­0
Aosta�Soda�La�Valdótaine�Bitter�–�Soda�–�Zitrone�8.50

SPRITZ

Apero�Alpino�Mondino�–�Prosecco�–�Thymian�9.00
Gran�Classico�Spritz�Gran�Classico�–�Prosecco�–�Zitrone�9.00
Zwetschgenspritz�Zwetschgensirup�–�Prosecco�–�Rosmarin�9.00
Bergwiesenspritz�Bergwiesensirup�–�Prosecco�–�Thymian�9.00

Holunderspritz�Holundersirup�–�Prosecco�–�Minze�–�Zitrone�9.00
Aosta�Spritz�La�Valdótaine�Bitter�–�Prosecco�–�Zitrone�9.00

Basilikum�Spritz�Balis�Basil�–�Prosecco�–�Ingwer�8.50
Cranberry�Spritz�Balis�Cosmo�–�Prosecco�–�Rosmarin�8.50

GIN & TONIC
Alpine�Gins�&�Aqua�Monaco�Tonic�Waters

The�Duke�aus�München�Wacholder�und�Hopfen�12.50�
Zirbin�aus�Innsbruck�Zirbenzapfen�14.50

Z���aus�Bozen�Zirbenzapfen�14.50
���­�aus�den�Dolomiten�Latschenkiefer�und�Zirbenkiefer�16.50

Stin�aus�der�Steiermark�Apfel�und�Holunder�14.50
�­���Kloster�Ettal�aus�Bayern�Braumalz�und�Hopfen�14.50

Acqueverdi�aus�dem�Aosta�Tal�Sambuca�Blüte�und�Gebirgsrose�14.00

Viele�Drinks�auch�alkoholfrei�–�
sprechen�Sie�uns�an



WEISSWEINE

�����Friulano�
Gradis’Ciutta�
�Friaul�

Italien �

�	
�0��
����9.00
Weich�und�mineralisch

�����Grüner�Veltliner
Hiedler�
�Kamptal

Österreich  �

�	
00��
���� 
00
Spritzig��saftig��fruchtig

�����Sauvignon�Blanc
Schauer�
�Südsteiermark�

Österreich  �

�	
�0��
���39.00
Lebendig�und�elegant

Weinschorle�
�Grüner�Veltliner�
Österreich �
���6.80

ROTWEINE

�����Barbera�d’Alba
Ciabot�Berton�
�Piemont�
Italien��

�	
�0��
���39.00

Voll�und�fruchtig



PRICKELNDES 

�����Crémant�du�Jura�
Frankreich�����
�	0����	�58.00

Frisch�und�aromatisch

SCHNÄPSE
Brände��Liköre�und�Geiste�von�

Lantenhammer��Bayern��und�Psenner��Südtirol�

Obstler���Marille���Williamsbirne�
Waldhimbeere���Haselnuss�

� cl�	�00�� cl����00

Grappe�von�Villa�Laviosa��Südtirol�

Enzianwurzel���Latschenkiefer���Alpenkräuter
� cl���00�� cl����00

SPIRITUOSEN
Whisky�von�Lantenhammer��Bayern�

Slyrs�Single�Malt�� cl���00�� cl����00

Amari�und�Bitters��Piemont�und�Lombardei�

Braulio�� cl���00
Dente�di�Leone�� cl���00
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	Zeichenfläche 6
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